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ou le traitement de la viande est déterminé par le rite musulman (sacrifice Halal) et le rite juif (sacrifice
Kasher) respectivement.

Les procédés industriels du secteur ont été organisés de la fagon suivante lors de leur description :
< Abattoirs et ateliers de découpe pour le bétail :

e Bovin, ovin et caprin
e Porcin
« Volailles

= Elaboration de produits carnés (cuits ou séchés) a partir de :

* Viande bovine, ovine et caprine
e Viande porcine
e Viande de volailles

Les principales étapes ont été décrites pour chacun des procédés industriels. Par exemple, pour le
processus de production des abattoirs et ateliers de découpe de bovins, ovins et caprins, les
opérations suivantes sont détaillées : réception, étourdissement et pendaison, saignée, découpe des
pattes et des cornes, écorchage, découpe de la téte, éviscération, coupe de la carcasse/fente en
demi, lavage, aération réfrigérée, découpe et réfrigération-congélation

La section 3.3 décrit les procédés auxiliaires de l'industrie de la viande : génération de chaleur,
génération de froid, conditionnement de l'eau, traitement des déchets et maintenance des
équipements, installations et services. Ces procédés peuvent en général avoir une répercussion sur le
milieu a travers les aspects environnementaux qu'ils génerent.

En raison du risque élevé de pollution microbiologique des produits carnés, les opérations d'hygiéne
industrielle revétent une grande importance. Ainsi, la section 3.4 décrit en détails les opérations, les
produits utilisés, les plans, les équipements et les systemes de nettoyage et de désinfection les plus
généralement utilisés.

La section 3.5 décrit le processus de gestion interne des sous-produits et des résidus générés par
l'industrie de la viande, qui va de la caractérisation, la classification et la quantification du sous-
produit/résidu, le patron de génération, les conditions de récupération, de stockage et de
conditionnement, jusqu'a leur cession a un gestionnaire agréé.

Aspects environnementaux de l'industrie de la viande (chapitre 4)

Les principaux aspects environnementaux et les impacts générés dans le secteur de la viande sont
liés a: eaux résiduaires, résidus, émissions atmosphériques, bruit, consommation d'énergie et
consommation d'eau.

Le chapitre 4 étudie les aspects environnementaux les plus importants de l'industrie de la viande en
fonction des activités réalisées et de leur interaction avec I'environnement.

Dans le secteur de la viande on remarque que :

e la consommation d'eau est destinée principalement au nettoyage et a la désinfection des
équipements, des installations et des outils de travail,

< les principales sources de consommation d'énergie se centrent sur la génération d'énergie
thermique pour la production de vapeur et d'eau chaude ainsi que sur les installations
frigorifiques,

< les parametres environnementaux les plus importants concernant les eaux résiduaires sont les
solides en suspension (SS), la charge organique exprimée sous forme de demande chimique
en oxygene (DCO) et la demande biologique en oxygene aprées 5 jours (DBO5), ainsi que les
huiles, les graisses, l'azote, le phosphore, les sels et les détergents et désinfectants,
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< les principaux résidus générés sont classés en : sous-produits organiques, résidus dangereux,
matériau spécifique a risque et résidus assimilables a urbains,

= les principales émissions atmosphériques sont générées par la production de vapeur d'eau
chaude et par les activités d'échaudage et de cuisson et sont principalement composées par
les gaz de combustion, CO2, NOX, SOX et CO,

- la génération de bruits est principalement liée a la réception, la stabulation et au sacrifice des
animaux, aux équipements frigorifiques et aux systemes automatisés de transport.

Opportunités de prévention et de réduction a la source de la pollution dans l'industrie de la viande

(chapitre 5)

Du point de vue de la prévention et de la réduction de la pollution, le chapitre 5 décrit les principales
opportunités pour le secteur en se concentrant sur : la réduction de la consommation d'eau dans les
processus de production et dans les opérations de nettoyage et de désinfection, la réduction de la
consommation d'énergie, la réduction de la charge polluante des eaux résiduaires, la ségrégation des
courants résiduaires pour faciliter la valorisation postérieure, I'optimisation des processus d'épuration
des eaux résiduaires et la valorisation des sous-produits et résidus.

Pour développer les actions de prévention on a tenu compte, en plus des critéres environnementaux,
des conditions hygiéniques et sanitaires, de la qualité du produit, de la productivité, de la disponibilité
technologique et de la viabilité économique.

Les opportunités de prévention de la pollution sont détaillées pour les principaux processus de
production dans un tableau décrivant I'action d'amélioration, le processus concerné et |'amélioration
obtenue.

Ces opportunités ont été classées ainsi :
» Classement OPP
- Modification du procédé MP
< Implantation de nouvelles technologies NT
= Remplacement de matiéres premiéres RMP
- Implantation de bonnes pratiques environnementales BPE
- Implantation de bonnes pratiques hygiéniques. BPH
e Valorisation V

e Traitement T

Exemples de cas pratigues d'opportunités de prévention et de réduction a la source de la pollution
dans l'industrie de la viande (Chapitre 6)

Le chapitre 6 contient 4 exemples de cas réels d'application d'alternatives de prévention de la pollution
dans l'industrie de la viande, avec le détail des actions de :

- Réduction de la consommation énergétique grace a l'utilisation de résidus de la viande.

- Réduction de la charge organique des eaux résiduaires grace aux modifications dans les
opérations de collecte de sang.

e Réduction de la charge organique des eaux résiduaires grace a l'application de bonnes
pratiques environnementales.
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Conclusions et recommandations (chapitre 7)

Ce chapitre commente les recommandations et les principales conclusions concernant la situation
générale du secteur de la viande dans les pays du plan d'action pour la Méditerranée (PAM), quant a
la production de viande, aux aspects et problémes environnementaux et aux opportunités de
prévention et de réduction a l'origine de la pollution.
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1. ANTECEDENTS, OBJET ET PORTEE DU MANUEL

Le Centre d'activité régional pour la production propre (CAR/PP) est un organisme qui développe son
activité dans le cadre du Programme des Nations unies pour I'environnement (PNUE). Concrétement,
il fait partie du plan d'action pour la Méditerranée (PAM) depuis I'année 1996. Un des principaux
objectifs du CAR/PP est de promouvoir et diffuser la prévention et la réduction de la pollution a
I'origine dans le secteur de l'industrie ainsi que d'apporter un soutien technique aux entreprises et
organismes institutionnels, grace a la promotion de pratiques et de techniques davantage éco-
efficaces.

Dans le cadre de ses activités, le CAR/PP élabore diverses publications et documents techniques
dirigés principalement aux petites et moyennes entreprises dans les secteurs industriels importants de
la région méditerranéenne.

L'élaboration de ce manuel, Prévention de la pollution dans l'industrie de la viande dans la
région méditerranéenne a ainsi été favorisée.

Le principal objectif de ce manuel, Prévention de la pollution dans l'industrie de la viande dans la
région méditerranéenne, est de présenter de fagcon actualisée, claire et simple les possibilités de
prévention de la pollution dans le secteur de la viande en tenant compte de ses caractéristiques et de
ses particularités dans les différents pays de la région méditerranéenne, comme par exemple dans les
pays musulmans et en Israél ou la viande est transformée en fonction des exigences définies par le
rite musulman (abattage halal) et le rite juif (abattage kasher).

L'étude porte sur les pays composant le plan d'action pour la Méditerranée (PAM), a savoir : Albanie,
Algérie, Bosnie-et-Herzégovine, Croatie, Chypre, Egypte, Espagne, France, Gréce, Israél, ltalie,
Liban, Libye, Malte, Maroc, Monaco', Serbie-et-Monténégro®, Slovénie, Syrie, Tunisie et Turquie. Pour
cette étude on a également considéré I'Union européenne dans son ensemble.

Il convient de remarquer que dans la mesure ou les sources de données consultées en matiére de
production, consommation et commerce de viande dans les pays du PAM datent de I'année 2004,
dans ce manuel, les données du secteur de la viande relatives a la Serbie et au Monténégro ne seront
pas séparées. Par ailleurs, tant au niveau mondial que national, aucune donnée concernant le secteur
de la viande a Monaco n’a pu étre identifiée.

La méthode de travail utilisée pour I'élaboration de ce manuel se base sur le manuel d'éco-gestion
intitulé Prévention de la pollution dans l'industrie de la viande, élaboré par le Centre pour I'entreprise
et I'environnement (CEMA), du ministere catalan de I'Environnement et du Logement, qui effectue un
travail d’envergure reconnu par les Nations unies dans le domaine de la production plus propre. Par la
suite, ce document a été développé et mis a jour en tenant compte, principalement, de la
documentation élaborée par le bureau européen IPPC (document BREF sur le secteur alimentaire
européen) et par le ministére de I'Environnement (Guide des meilleures techniques disponibles en
Espagne dans le secteur de la viande) et des informations techniques disponibles dans divers

organismes des pays du bassin sud de la Méditerranée.

Paralleélement, la structure et les caractéristiques de l'industrie de la viande ont été analysées dans les
différents pays qui forment la région méditerranéenne afin d'identifier les particularités existantes entre

! Cf. chapitre 2, page 55
2 Cf. chapitre 2, page 56
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différents pays et leur transfert aux pratiques et techniques de production appliquées aux industries de
la viande.

De méme, pour la rédaction du manuel, d'autres documents techniques de référence ont été
consultés et analysés, parmi ceux-ci se trouvent les suivants :

< Bureau européen IPPC: Reference Document on Best Available Techniques in the
Slaughterhouses and Animal By-products Industries. Bureau européen de prévention et de
réduction intégrées de la pollution, 2005.

 PNUE : Cleaner Production Assessment in Meat Processing. Programme des Nations unies
pour I'environnement, 2000.

- MINISTERE DES SCIENCES ET TECHNOLOGIES, AINIA et EOI : Aplicaciones del manual
media a sectores industriales: sector carnico. Fondation Escuela de Organizacion Industrial,
Madrid, 2001.

- Bureau européen IPPC : Reference Document on the Application of Best Available Techniques
to Industrial Cooling Systems. Bureau européen de prévention et de réduction intégrées de la
pollution, 2001.

< GOUVERNEMENT DU QUEENSLAND : Eco-Efficiency Manual for Meat Processing. Meat and
Livestock Australia, 2002.

Ce manuel est principalement destiné de maniére générale a I'ensemble des entreprises du secteur
de la viande qui ont besoin d'étre orientées pour prendre des décisions d'ordre technique et
environnementale pour leurs installations et en particulier aux entreprises qui sont obligées de
s'adapter aux exigences de l'autorisation environnementale intégrée (AAl) définies dans la directive
européenne 96/61/CE du conseil du 24 septembre.

Il peut également étre utile pour les administrations publiques et peut constituer un outil de
consultation pour le travail développé dans les entreprises d'expertise et de conseil, dans les bureaux
d'étude et dans les centres technologiques ainsi que pour les étudiants.

D'autre part, n'oublions pas qu'il peut étre un outil trés utile pour son application dans les pays du sud
et de l'est de la Méditerranée car il se centre principalement sur les possibilités de prévention de la
pollution qui peuvent étre appliquées de facon générale au secteur de la viande. Sa priorité est de
réduire la pollution a I'origine et de récupérer les sous-produits, ce qui implique dans certains cas des
modifications des procédés de production et, par conséquent, des changements sur les conditions
des matieéres premiéres, de nouvelles technologies de traitement et de contrdle ainsi que de bonnes
pratigues de gestion environnementale. Ces changements permettent de rendre les entreprises du
secteurs plus respectueuses de I'environnement ; ils garantissent également la qualité hygiénique et
commerciale de ses produits et facilitent leur introduction sur des marchés plus exigeants.

Le manuel élaboré présente les points et les contenus suivants :

« Description du secteur de la viande dans la région méditerranéenne

La situation du secteur est décrite dans chaque pays du plan d'action pour la Méditerranée et le
secteur est présenté globalement dans la région.

- Description des procédés industriels

Description des matiéres premieres et des ressources utilisées (principales et auxiliaires), des
procédés impliqués (principaux et auxiliaires) ainsi que des produits finis. Ce point est divisé en
plusieurs parties consacrées au nettoyage, a la désinfection et a la gestion des sous-produits et
des déchets carnés.
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» Description des flux de déchets générés

Description et quantification des flux de déchets générés (rejet d'eaux résiduaires, déchets
organiques, d'emballage et dangereux, émissions de gaz, odeurs, émissions sonores, etc.) et des
principaux impacts sur I'environnement.

» Description des possibilités de prévention de la pollution a I'origine

La description de chaque alternative de prévention choisie s'articule de la maniére suivante :
- Description de la possibilité de prévention.
e Procédé concerné.

- Classification de l'alternative dans une des catégories suivantes : modification du procédé,
incorporation de nouvelles technologies, remplacement de matieres premiéres, implantation
de bonnes pratiques environnementales, implantation de bonnes pratiques hygiéniques,
valorisation et traitement.

Amélioration obtenue.

- Cas pratiques

Des cas pratiques ou des exemples réels d'application d'alternative de prévention de la pollution
sont inclus.

e Conclusions

Elles sont rédigées selon I'objectif du document et de ses destinataires.

« Recommandations

Des recommandations, dirigées au CAR/PP ainsi qu'aux pays du PAM, sont incluses afin de

mettre en place des actions visant a encourager le secteur de la viande dans la région
méditerranéenne.
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2. ANALYSE DE LA SITUATION DU SECTEUR DE LA

VIANDE DANS LES PAYS DU PAM?

2.1. SITUATION GENERALE DU SECTEUR DE LA VIANDE DANS LES PAYS DE L’ARC
MEDITERRANEEN

2.1.1. Production totale de viande des pays du PAM et proportion de la production mondiale

Les pays de l'arc méditerranéen ont produit un total de 22 706 240 tonnes de viandes en 2004. Ce
chiffre a augmenté progressivement au cours des derniéres années comme on peut le voir dans le
tableau 2.1, puisque la moyenne dans les années 1979-1981 était de 14 332 000 tonnes. Cependant,
pour ces pays, la proportion par rapport a la production mondiale a baissé, passant de 10,53 % dans
les années 1979-1981 a 8,9 % en 2003. Ce phénomene est di a une augmentation encore plus
importante de la production mondiale de viande.

Les différences en termes de quantité de viande produite sont trés grandes entre les pays du PAM. Les
principaux producteurs sont la France, qui occupe la premiére place avec preés de 29 % de la production
totale des pays de l'arc méditerranéen, suivie de I'Espagne, de I'ltalie, de I'Egypte et de la Turquie. Ces cing
pays représentent 84 % du total produit dans les pays de I'arc méditerranéen. La France représente 2,7 % de
I'ensemble de la production mondiale ; les cinq principaux producteurs de l'arc méditerranéen réunis
représentent quant a eux 7,49 % du total de la viande produite au niveau mondial.
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Production (1 000 t)

2.000
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Espagne
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Bosnie-et-
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Malte

Figure 2.1 : Production de viande dans les pays de I'arc méditerranéen (2004).
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

® Etant donné que les sources disponibles datent de 2004, les données relatives a la Serbie et au Monténégro dans ce chapitre
ne sont pas séparées.

La conversion des sources entre les dollars américains et les euros a été effectuée avec le taux de change du 24/12/04 a
1$=0,73314€).
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

2.1.2. Production de viande en fonction de la provenance du bétail

Dans les pays de I'arc méditerranéen, la production de viande porcine I'emporte sur les autres, avec
7 426 370 tonnes, elle représente 32,7 % du total de la viande produite. Elle est suivie, en termes de
guantité produite, par la viande de poulet, avec 6 150 770 tonnes et 27 % du total et celle de bovins
avec 5 110 570 tonnes, ce qui représente 22,5 % du total. Le reste correspond a la viande ovine et
caprine, 1 609 930 tonnes (7 %), la dinde, 1 133 550 tonnes (5 %) et les autres viandes. La viande
équine est celle dont la production absolue est la plus faible. La part de viande NCP correspond aux
viandes non classées dans d'autres parts (viande de gibier entre autres).

8000 7426,37

7000+
6150,77

6000
5110,57

5000

4000+

3000

Production (1 000 t)

2000+ 1609,93

1133,55

1000+

Bovins Porcins Lapin Equins NCP Ovins et Canard Dinde Poulet
caprins

Figure 2.2 : Production de viande dans les pays du PAM en fonction de la provenance du bétail (2004).
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Les différences entre les pays et la viande que chacun produit sont évidentes, comme on peut le voir
dans le tableau 2.2. La viande bovine, la viande ovine et caprine ainsi que la viande de poulet sont
produites dans tous les pays du PAM. Dans le cas de la viande bovine, les plus grands producteurs
sont la France et ['ltalie. En général, les pays européens produisent plus de viande porcine que les
pays non européens. Pour ce qui est de la production de la viande de lapin et de la viande de poulet,
I'Espagne se place comme premier pays producteur. Pour la viande équine, c'est ['ltalie qui se
démarque avec 45 000 tonnes et 65,3 % du total de la production. Pour la viande ovine et caprine, la
Turquie, I'Espagne et la Syrie sont les producteurs les plus importants. La viande de canard est
produite en grande partie en France, tout comme la viande de dinde.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

La distribution de la production entre les différents pays pour les types de viande de plus grande
production est présentée ci-dessous : porcine, poulet, bovine et ovine/caprine.

La production de viande porcine se fait principalement dans trois pays : Espagne, premier producteur,
France et ltalie. La Libye et la Syrie ne produisent pas ce type de viande. Le reste des pays de l'arc
méditerranéen, produisent uniqguement 5 % du total.

Autres producteurs
PAM
. 5%
Italie
21 % Espagne
43 %

France
31 %

Figure 2.3 : Distribution de la production de viande porcine dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Le deuxieéme type de viande en termes de quantité produite en 2004 était la viande de poulet, avec un
total de 6 150 770 tonnes. Les principaux producteurs sont I'Espagne, la France, la Turquie, I'ltalie et
I'Egypte. Sur ce graphique, la partie « Autres producteurs du PAM » comprend les onze pays restants,
dont la production est égale ou inférieure a 132 000 tonnes/an.

Autres producteurs L. Egypte
Algérie 9 9%
PAM 2 %
12 % °
Turquie Eszplalf_j/n
14 % ()

Maroc
5%
Italie

11 % Israél France

6 % 18 %

Figure 2.4 : Distribution de la production de viande de poulet dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Le plus grand producteur de viande bovine est la France avec 30 % du total, suivie par ['ltalie,

I'Espagne, I'Egypte et la Turquie. Sur ce graphique, la partie « Autres producteurs du PAM »
comprend les onze pays restants, dont la production est égale ou inférieure a 75 000 tonnes/an.
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Figure 2.5 : Distribution de la production de viande bovine dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En ce qui concerne la production de viande ovine et caprine, les plus grands producteurs sont la
Turquie et la Syrie. Sur ce graphique, la partie « Autres producteurs du PAM » comprend les neuf
pays restants, dont la production est égale ou inférieure a 33 370 tonnes/an.
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Turquie
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4 %
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11 %
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Espagne
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8 %

Figure 2.6 : Distribution de la production de viande ovine et caprine dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

2.1.3. Consommation de viande dans les pays de I'arc méditerranéen

La consommation totale de viande dans les pays de I'arc méditerranéen est aussi trés différente de
l'un a l'autre, principalement en fonction de la population, de la quantité produite et des habitudes

alimentaires de chaque pays.

Le tableau 2.3 présente les données sur la consommation par pays et par type de viande. On peut
observer que les principaux consommateurs sont également les principaux producteurs : France,
Italie, Espagne, Turquie et Egypte. On remarque pour I'ltalie que méme s'il s'agit du troisiéme pays
producteur, c'est le deuxieme en consommation. La figure 2.7 montre la distribution en pourcentage
de la consommation totale de viande dans les pays de I'arc méditerranéen.
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Figure 2.7 : Distribution de la consommation de viande dans les pays de I'arc méditerranéen 2004 (%).
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En comparant les totaux de viande produite dans chaque pays avec les totaux de viande consommée,
on obtient une idée de l'autosuffisance de chacun d'eux. La situation particuliere pour chaque pays
sera étudiée dans le point suivant de ce chapitre. Ainsi, sur les deux figures suivantes, 2.8 et 2.9, cette
comparaison est réalisée en exprimant les deux quantités en 1 000 tonnes. Les données ont été
séparées en deux graphiques pour une meilleure compréhension en divisant les pays dont la
production est supérieure a 500 000 tonnes de ceux ou elle est inférieure. On observe ainsi que les
pays qui produisent de plus grandes quantités qu'ils ne consomment sont I'Espagne, la France, la
Turquie, Chypre, la Slovénie, le Liban et la Tunisie.
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Figure 2.8 : Rapport production/consommation dans les pays de I'arc méditerranéen dont la production est
supérieure a 500 000 tonnes (2004).

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Figure 2.9 : Rapport production/consommation dans les pays de I'arc méditerranéen dont la production est
inférieure a 500 000 tonnes (2004).

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Cependant, si nous comparons la consommation de viande dans chaque pays exprimée en quantité
consommeée par personne et par jour, on peut observer l'importance de la viande dans les habitudes
alimentaires. Ainsi, sur la figure 2.10, on peut voir que le pays qui consomme le plus de viande par
personne et par jour est Israél avec une consommation journaliére de 267,7 grammes suivie par
I'Espagne avec 236,7 grammes et Chypre avec 229 grammes. Les pays qui consomment le moins de
viande sont |'Algérie, avec 54,6 grammes par personne et par jour, le Maroc avec 53,6 grammes et la
Bosnie-et-Herzégovine avec 39,2 grammes.
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Figure 2.10 : Consommation de viande exprimée en grammes par personne et par jour dans les pays de l'arc
méditerranéen (2004).

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

2.1.4. Commerce de viande dans les pays de I'arc méditerranéen

Comme nous l'avons déja commenté auparavant, dans le plus grande partie des pays du PAM, la
production est inférieure a la consommation, et ces pays doivent donc avoir recours aux importations
pour satisfaire les demandes de leur marché.

Nous analyserons ci-aprés le commerce extérieur de viande de tous les pays que nous détaillerons
dans le point suivant. Le tableau 2.4 montre les exportations et les importations de viande, aussi bien
en tonnes qu'en millions d’euros, ainsi que le commerce net, qui correspond a la différence entre la
guantité importée et la quantité exportée.

On peut observer que seuls quatre pays présentent un résultat positif pour le commerce net, en
d'autres termes, seuls quatre pays exportent plus de viande qu'ils n'en importent. Ces pays sont la
France, I'Espagne, la Tunisie et la Slovénie. Les autres pays importent des quantités supérieures a
celles exportées. On remarquera que trois pays, Chypre, le Liban et la Turquie, importent plus de
viande gu'ils n'en exportent méme s'ils produisent une plus grande quantité que celle consommeée.

Les figures 2.11 et 2.12 montrent les importations et les exportations de chaque pays du PAM, en
séparant, du reste de pays, les pays dont les quantités importées et exportées sont plus importantes.
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Figure 2.11 : Importations et exportations de viande dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Figure 2.12 : Importations et exportations de viande dans les pays de I'arc méditerranéen.
Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

2.2. SITUATION PARTICULIERE DU SECTEUR DE LA VIANDE DANS LES PAYS DE LA
REGION MEDITERRANEENNE

POPULATION® (1 000) : 3 194

SUPERFICIE : 28 750 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 937
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 78,4
ALBANIE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 112,43

92 ANNEE 2002 : * : ANNEE 2004

L'Albanie partage ses frontiéres avec la Gréece, le Monténégro, la Serbie et la Macédoine. Son revenu
par habitant est de 937 euros et il n'a cessé d'augmenté au cours des dix derniéres années. Le revenu
agricole par habitant est de 722 euros.

En ce qui concerne les ressources, I'Albanie possede 445 000 hectares de paturages. Quant aux
tétes de bétail, le cheptel présente 700 000 tétes de bovins et plus de deux millions et demi de tétes
d'ovins et de caprins.

La production de viande en Albanie a augmenté au cours des cing derniéres années, passant de
67 300 tonnes en 2000 a 78 400 en 2004. On remarquera que la production de viande bovine
représente plus de la moitié du total avec 39 600 tonnes. La production de viande ovine et caprine a
été plus constante au cours des dernieres années et elle représente plus d'un quart du total, soit
21 400 tonnes. Le tableau suivant montre la quantité de viande produite en Albanie, exprimée en
1 000 tonnes.

Quantité de viande produite en Albanie (1 000 tonnes)

Produit/an \ 2000 2001 2002 2003 \ 2004

\ \
vandeporone | 70 | 70 | a0 | ao | 101 |
\ \

\

TOTAL 75,2 J 78,4

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Pour ce qui est de la consommation de viande, elle aussi a augmenté au cours des derniéres années.
La viande la plus consommée en Albanie est la viande bovine, suivie par la viande de poulet puis la
viande ovine et caprine. Les autres viandes sont trés peu consommées. On montrera ci-aprés
I'évolution de cette consommation au cours des cing dernieres années, selon les types de viande.
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Consommation de viande en Albanie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

vaneswne | o | o | o lom| o

vande e canar, e cuceprisce | o | o | o | o | oo

TOTAL 79,1 91,7 109 107 96,4

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En ce qui concerne le commerce de viande, I'Albanie est un pays fortement importateur, avec
34 380 tonnes de viande importée par rapport a 170 exportées. Quant a la quantité des importations,
la viande de poulet est la part la plus importante. La valeur totale des exportations de viande était de
29 325 euros alors que la valeur des importations en 2004 était de plus de 32,2 millions d’euros, dont
14,5 correspondaient & la viande de poulet et presque 10,2 millions d’euros a la viande porcine.

Commerce de viande en Albanie en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-1)

vaepoone |0 | s | e

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 0,17 34,38 -34,21

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 32 339

SUPERFICIE : 2 381 740 km®

* REVENU PAR HABITANT® (€) : 1 220
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 581,2
CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 644,86

ALGERIE
92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

L'Algérie partage ses frontiéres avec le Maroc, la Mauritanie, le Mali, le Niger, la Libye et la Tunisie.
Son revenu par habitant est de 1220 euros et il est resté relativement stable au cours des dix
dernieres années. Le revenu agricole par habitant est de 518 euros.

En ce qui concerne les ressources, I'Algérie possede plus de 31 millions d'hectares de péaturages.
Quant au cheptel, il présente plus d'un million et demi de tétes de bovins et buffles et plus de vingt
millions et demi de brebis et de chévres.

La production totale de viande en Algérie a souffert des hauts et des bas au cours des cing derniéres
années mais elle a augmenté en général de l'année 2000 (563 700 tonnes) jusqu'en 2005
(581 200 tonnes). La production de viande bovine a diminué alors que celle de poulet et de dinde a
augmenté, d'ailleurs I'augmentation a été importante au cours de la derniére année. Les plus grandes
productions sont celles de la viande de poulet, qui avec 253 000 tonnes représente plus de 40 % de la
guantité produite, suivie de la viande ovine et caprine et de la viande bovine. Le tableau suivant
montre la quantité de viande produite en Algérie, exprimée en milliers de tonnes.

Quantité de viande produite en Algérie (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 ‘ 2002 2003 2004

\

\
\

TOTAL 563,7 535,1 ‘ 5492 564,3 581,2

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

D'autre part, la consommation totale de viande au cours des cing derniéres années a diminué. La
diminution a été particulierement importante au niveau de la viande bovine alors que la consommation
des autres viandes telles que celle de poulet, d'équidés et de lapins s'est maintenue pratiguement
constante et celle de dinde a augmenté. La consommation totale a été de 644 860 tonnes en 2004.
De facon plus détaillée, il faut noter que la consommation de viande de poulet représente presque
40 %, avec 21,5 grammes par personne et par jour, suivie de la consommation de viande ovine avec
15,9 grammes par personne et par jour (29,1 % du total) et de la consommation de viande bovine,
avec 15,1 grammes par personne et par jour (27,6 % du total).
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Consommation de viande en Algérie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 ‘ 2002 2003 2004

\
\

\
\

TOTAL 64,3 48,2 ‘ 50,1 53,1 54,6

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

L'Algérie est un pays principalement importateur de produits carnés. La valeur totale des exportations
en 2004 a atteint 1 million d’euros alors que la valeur des importations a dépassé les 131,9 millions
d’euros. En ce qui concerne les produits importés, il s'agit principalement de viande bovine, plus de
80 % avec 53 770 tonnes et de viande ovine et caprine.

Commerce de viande en Algérie en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce
exportee importée net (E-I)

vadepowe |0 | os | om

TOTAL 0,34 66,77 -66,43

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 4 186
SUPERFICIE : 51 129 km®
REVENU PAR HABITANT® (€) : 1 228

b 04 .
BOSNIE-ET- PRODUCTION DE VIANDE™ (1 000 t) : 36,5
HERZEGOVINE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 59,83

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Bosnie-et-Herzégovine est située entre la Croatie, le Monténégro et la Serbie. Son revenu par
habitant est de 1 228 euros alors que le revenu agricole par habitant est de 3 190 euros.

Ce pays posséde plus d'un million d'hectares de paturages, presque un demi-million de tétes de
beeufs et de buffles ainsi que 670 000 tétes d’ovins et de caprins.

En ce qui concerne la production de viande, au cours des cing derniéres années, celle de viande
bovine et celle de poulet ont augmenté, cette derniére tout particulierement en 2004. Pour ce qui est
de la production de viande porcine, elle a diminué progressivement et celle de viande ovine et caprine
a diminué sensiblement au cours de la derniére année. Les autres types de viande ont maintenu une
production assez constante. Comme on peut le voir dans le tableau suivant, la production totale de
viande, malgré les augmentations et les baisses, augmente finalement au cours des cinq dernieres
années.

Quantité de viande produite en Bosnie-et-Herzégovine (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

TOTAL 344 351 34,1 323 365

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En ce qui concerne la consommation de viande, le total a été de 59 830 tonnes. Méme si elle a
augmenté entre 2000 et 2002, elle a diminué au cours des deux derniéres années. Les viandes les
plus consommées sont la viande bovine et de poulet qui représentent a elles deux plus de 65 % du
total. Cependant, la consommation de viande porcine a diminué environ de moiti€. On montrera ci-
apres la consommation de viande en fonction de sa provenance, exprimée en grammes par personne
et par jour.
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Consommation de viande en Bosnie-et-Herzégovine (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

S N KR Y 3

TOTAL 48,2 58,5 44,8 39,2

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Bosnie-et-Herzégovine importe une grande quantité de viande. Bien que les exportations
dépassent a peine les 3,6 millions d’euros, les importations atteignent presque les 43,9 millions. La
viande porcine représente 43 % du total de la quantité importée avec 13 570 tonnes alors que la
deuxiéme part des importations est la viande de poulet, avec 11 950 tonnes. En ce qui concerne les
exportations, la viande porcine représente la part principale comme le montre le tableau suivant :

Commerce de viande en Bosnie-et-Herzégovine en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce net
exportee importée (E-1)

Viande de poulet 11,95 111,52

TOTAL 3,18 31,61 -28,43

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 808

SUPERFICIE : 9 250 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 10 849
PRODUCTION DE VIANDE® (1 000 t) : 109,3
CHYPRE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000t) : 67,53

\ 7
YN

= JXL.’

% ANNEE 2002 ; ** : ANNEE 2004
Chypre, une des iles de la mer Méditerranée, est située au sud de la Turquie. Son revenu par habitant
est de 10 849 euros et il a augmenté significativement au cours des dix derniéres années. Le revenu
agricole par habitant est de 2 960 euros.

La surface des paturages est de 4 000 hectares et I'lle posséde 54 000 tétes de bovins et de buffles et
750 000 tétes d'ovins et de caprins.

En ce qui concerne la production de viande, celle de porc se démarque en représentant presque la
moitié du total et elle a augmenté Iégérement au cours des cing derniéres années. La viande ovine et

caprine est celle dont la production a le plus augmenté sur cette période, passant de 10 520 tonnes
en 2000 a 13 100 tonnes en 2004.

Quantité de viande produite a Chypre (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

TOTAL 102,2 102,1 105,7 109,3

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation totale de viande a Chypre durant I'année 2004 a été de plus de 67 000 tonnes. La
viande de poulet est, de loin, la plus consommée et elle représente plus de 45 % du total avec
100,3 grammes par personne et par jour, suivie de la viande porcine et de la viande ovine et caprine.
La quantité totale consommée par personne et par jour a subi une baisse au cours de la derniére
année, malgré sa trajectoire ascendante les années précédentes. Ce phénomene est dil
principalement a la réduction de la consommation de viande porcine.
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Consommation de viande a Chypre (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 ‘ 2001 2002 2003 2004

\
\

\
\

TOTAL 288,4 ‘ 284,8 293,99 2952

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En ce qui concerne le commerce de la viande, Chypre importe plus qu'elle n‘exporte. La plus grande
part de viande exportée correspond a celle de porc, 5 260 tonnes, plus de 85 % et c'est également la
part de viande dont le volume d'importation est le plus important. La valeur des exportations de viande
s'est élevée a plus de 5 millions d’euros, dont presque 80 % correspondait a la viande porcine. De son
c6té, la valeur des importations de viande a dépassé les 23,4 millions d’euros dont la plus grande part
revenait a la viande bovine.

Commerce de viande a Chypre en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(=)
veceewne | o | o | o

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 6,14 10,69 -4,55

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 4 416

SUPERFICIE : 56 538 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 3.988
PRODUCTION DE VIANDE® (1 000 t) : 150
CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000t) : 170,59

CROATIE

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Croatie touche la Slovénie, la Hongrie, la Serbie et la Bosnie-et-Herzégovine. Son revenu par
habitant est de 3 988 euros et le revenu agricole par habitant est de 3 980 euros.

Ce pays dispose d'un million et demi d'hectares de paturages. Quant au cheptel, il présente
444 000 tétes de bovins et de buffles et 673 000 ovins et caprins.

Pour ce qui est de la production de viande, la Croatie produit une grande variété de viande de
différents bétails. Cette production a augmenté au cours des cing derniéres années, en particulier la
production de viande bovine, de dinde et de poulet, cette derniére représentant la part la plus
importante.

Quantité de viande produite en Croatie (1 000 tonnes)

Produit/an \2000 2001 2002\ 2003 2004

\ \
\ \
\ \

\ \
\ \

TOTAL ‘ 1299 129 141 147 150

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La viande porcine est la plus consommée dans ce pays et représente plus de 45 % du total avec
48,3 grammes par personne et par jour, malgré la Iégére baisse ces dernieres années. Elle est suivie
de la viande de poulet et de la viande bovine. La consommation de viande de dinde a pratiguement
doublé au cours de ces derniéres années.
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Consommation de viande en Croatie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004

\
\
\

\
\

TOTAL 984 97,5 111 116 ‘ 106

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Dans le cas de la Croatie, la quantité de viande importée est plus importante que celle exportée. La
valeur des exportations de viande croate a été de 35 millions d’euros la derniére année et celle des
importations de 94,15 millions. La plus grande part de viande exportée a été celle de poulet avec
6 580 tonnes, plus de 43 % du total, suivie de la viande porcine avec 4 540 tonnes, soit 29,8 % du
total. En ce qui concerne les importations, la viande porcine importée représente plus de 70 % du
total, 34 590 tonnes sur un total de 49 090 tonnes. Seules les viandes de lapin, poulet et autres
présentent un bilan positif en termes de commerce net.

Commerce de viande en Croatie en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(=)
Viarde e oo, e cusepage | 001|006 | 005 |

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 15,24 49,09 -33,85

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 73 390
SUPERFICIE : 1 001 450 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 916
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000t) : 1 437
EGYPTE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 1 518,9

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

L'Egypte est bordée par la Libye, le Soudan et Israél. Son revenu par habitant est de 916 euros alors
que le revenu agricole par habitant est de 349 euros.

Elle posséde 7 millions de tétes de bovins et buffles, et plus de 8 millions d’'ovins et de caprins.

La quantité de viande produite en Egypte a augmenté au cours des cing derniéres années, passant
de 1 347 000 tonnes en 2000 & 1 437 000 tonnes en 2004. Les viandes dont la production est la plus
importante sont la viande bovine, qui avec 593 000 tonnes représente 41,3 % du total de viande
produite et celle de poulet qui avec 559 500 tonnes représente 39 %. Dans les deux cas, la production
a augmenté alors que dans le cas des viandes porcines ou ovines et caprines elle a diminué.

Quantité de viande produite en Egypte (1 000 tonnes)
2000 2001 2002 2003 2004

| [ 5030 | 4353 | as9s | s197 | 5990

| oo | oo | oose | onns | onps

vaeewne | o | 0 | 0 | o | om |
e

Produit/an

| [ss| 0 | 105 207 | 105
e |

:1347 : 1278 : 1302 I 1 365 J, 1437]

TOTAL

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande en Egypte a baissé ces derniéres années, en particulier celle de
viande bovine et celle de viande ovine et caprine. Les plus consommeées sont la viande bovine,
qui avec 25,2 grammes par personne et par jour représente 44,5 % du total et celle de poulet qui
avec 20,9 grammes par personne et par jour représente 36,8 %.
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Consommation de viande en Egypte (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

vaepoone | 013 | 012 | 013 | 012 | 0w
vaeewne | o | o | o | o om

TOTAL 62,4 ‘ 546 56,1 56,4 56,7

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En ce qui concerne le commerce de viande, I'Egypte est majoritairement importatrice. La valeur des
exportations en 2004 a atteint 1 million d’euros alors que la valeur des importations a dépassé les
134 millions d’euros, dont plus de 99 % correspond a la viande bovine. En ce qui concerne la quantité
de viande exportée et importée, la plus grande part a été celle de viande bovine. Le tableau suivant
montre les quantités de viande exportée et importée en Egypte.

Commerce de viande en Egypte en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité

Quantité net
exportée

Commerce
importée )

vaeporone |0 | 0w | om0 |

TOTAL 1,48 ‘ 92,03 -90,55

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 41 128

SUPERFICIE : 504 782 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 13 233
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 ) : 5 530,75
ESPAGNE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 3 552,51

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

L'Espagne est une péninsule qui partage ses frontiéres avec le Portugal et la France. Son revenu par
habitant est de 13 233 euros et le revenu agricole par habitant est de 7 360 euros.

En ce qui concerne les ressources, I'Espagne posséde plus de onze millions d'hectares de paturages.
Elle posséde presque six millions et demi de tétes de bovins et plus de 26 millions d'ovins et de
caprins.

La quantité de viande produite en Espagne a augmenté progressivement ces cing dernieres années,
dépassant les cing millions et demi de tonnes en 2004. Sur celles-ci, 3 175 630 tonnes, soit plus de

57 %, correspondent a la viande porcine ; la deuxieme viande en termes de quantité produite est celle
de poulet avec 1 268 280 tonnes. Cependant, la production de viande équine est en train de diminuer.

Quantité de viande produite en Espagne (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

\
Veneewne | 150 | a05 | o0 | sw | s |
\

\

TOTAL 4911,11 5048,56 5343,88 5 481,39‘ 5530,75

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande en Espagne a baissé la derniere année, malgré la trajectoire croissante
des années précédentes. On peut remarquer que la consommation de viande porcine a diminué de
moitié. La viande dont la consommation a le plus augmenté a été celle de poulet qui, avec celle de porc,
sont les plus consommées.
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Consommation de viande en Espagne (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 ‘ 2003 2004

\
\
\

\
\

TOTAL 307,8‘ 3143 3307 \ 3321 237

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

L'Espagne exporte principalement de la viande porcine, 524 880 tonnes, plus de 68 % du total des
exportations. Elle présente un bilan positif en commerce net uniquement pour la viande porcine et la
viande de lapin. Les plus grandes quantités de viande importée correspondent a la viande bovine. La
valeur totale des exportations a été de 1629,7 millions d'euros, dont plus de 1 099 millions
correspondaient & la viande porcine. La valeur des importations a atteint 884 millions d’euros et la plus
grande part concerne la viande bovine, suivie de la viande porcine et de poulet.

Commerce de viande en Espagne en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-1)

vaeswne | o | ow | oo

Quantité Quantité
exportée importée

Viande de poulet 60,63 185,33 -124,7

TOTAL 768,16 712,59 55,57

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

44



Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 60 434

SUPERFICIE : 547 030 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 22 573
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 6 255,22
FRANCE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 4 790,96

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La France partage ses frontieres avec la Belgique, le Luxembourg, I'Allemagne, la Suisse, I'ltalie et
I'Espagne. Son revenu par habitant est de 22 573 euros et le revenu agricole par habitant est de
21 904 euros.

Ce pays posséde plus de 10 millions d'hectares de paturages et un cheptel formé par plus de
19 millions et demi de tétes de bovins et plus de 10 millions d’ovins et de caprins.

La France est le plus grand producteur de viande dans les pays de I'arc méditerranéen ; cependant,
sa production est en baisse depuis l'année 2001, avec 6536 000 tonnes, jusqu'a arriver a
6 255 220 tonnes en 2004. La viande porcine est celle dont la production est la plus importante,
2 292 570 tonnes, plus de 36 %, suivie par la viande bovine et de poulet.

Quantité de viande produite en France (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002

viandeboune (sevage debouns et e tes | 15270 1500 | 1040 | 1692 |15954)
vandeceian | oas | wa | wa | s | w2 |
varceeqne | 109 | 122 | 102 | o | oo |
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oz
.

TOTAL 64979 6536 6520,7 6408,8 ‘ 6 255,22‘

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Il s'agit également du pays de l'arc méditerranéen consommant le plus de viande malgré la baisse de
consommation au cours des deux dernieres années. Les viandes qui ont le plus baissé ont été la
viande bovine, la viande porcine et celle de poulet. La viande porcine est la plus consommée, avec
82,4 grammes par personne et par jour, et elle représente 38 % de la consommation totale.
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Consommation de viande en France (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 ‘ 2001 2002 2003 2004

\
vaepoone | 104 | 1095 | o0 | 1047 | 62 |

\

\

\
\

TOTAL 275,5 ‘ 280,8 273 271 217

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La France est un grand pays exportateur de viande. La valeur des exportations en 2004 a dépassé
1 189 millions d’euros et les importations représentaient plus de 1 057,9 millions d’euros. En ce qui
concerne les quantités exportées, les plus importantes ont été celles de viande porcine
773 930 tonnes, 35,6 % du total et celle de poulet, 678 960 tonnes, 31,2 %. Les plus grandes
quantités de viande importée ont également été celle de viande porcine et bovine. A I'exception de la
viande équine et notamment la viande ovine et caprine, les autres viandes présentent un commerce
net positif.

Commerce de viande en France en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

()

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 2174,49 1 123,83 1 050,66

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 10 997

SUPERFICIE : 131 940 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 10 383
PRODUCTION DE VIANDE® (1 000 t) : 477,6
GRECE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 563,57

2. ANNEE 2002 ; ° : ANNEE 2004

La Gréce se situe au sud de I'Albanie, de la Macédoine, de la Bulgarie et a I'est de la Turquie. Le
revenu par habitant dans ce pays est de 10 383 euros et le revenu agricole par habitant est de
5 534 euros.

La Gréece possede plus de quatre millions et demi d'hectares de paturages. Son cheptel est composé
de plus d'un demi-million de tétes de bovins et de plus de quatorze millions de tétes d'ovins et de
caprins.

La production de viande dans ce pays a légérement diminué au cours des derniéres années. La
viande porcine et la viande de poulet sont celles qui ont le plus souffert de cette baisse de production.
Cependant, la production de viande bovine a augmenté et celle des autres viandes est restée
pratiquement constante.

Quantité de viande produite en Grece (1 000 tonnes)

Produit/an \ 2000 \ 2001 2002 2003 2004

e |
e
s |

2|
]

TOTAL \493,1 \ 4824 4921 4634 4776

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La quantité de viande consommée en Grece a réduit considérablement au cours des cing derniéres
années, passant de 284,4 grammes par personne et par jour en 2000 a 141 en 2004. Les viandes
dont la consommation a le plus baissé sont la viande bovine et porcine. En 2004, la viande la plus
consommeée était celle de poulet, 39,8 grammes par personne et par jour, ce qui représente 28 % de
la consommation totale, suivie de la viande ovine et caprine ainsi que de la viande porcine.
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Consommation de viande en Gréce (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an ‘2000 2001 2002 2003 2004

\
\
\

\
\

TOTAL ‘ 284,4 241 228 217 141

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Gréece est un pays importateur de viande. La valeur des exportations en 2004 a dépassé les
23,4 millions d’euros alors que la valeur des importations a été supérieure a 755 millions d’euros. En
ce qui concerne les quantités exportées, la viande de poulet a représenté plus de la moitié du total en
2004 avec 8530 tonnes. Quant aux quantités importées, celles de porc et celles de beceuf
représentent 78 % du total.

Commerce de viande en Gréece en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité |Commerce net
exportée importée (=)}

TOTAL 15,16 351,05 -335,89

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 6 560
SUPERFICIE : 20 770 km?
REVENU PAR HABITANT® (€) : 12 226

PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 610,5

ISRAEL CONSOMMATION DE VIANDE™ (1 000 t) : 640,92

92 ANNEE 2002 : % : ANNEE 2004

Israél partage ses frontiéres avec le Liban, la Syrie, la Jordanie, I'Egypte, la Palestine et la bande
de Gaza. Son revenu par habitant est de 12 226 euros et le revenu par agricole habitant est de
12 118 euros.

Ce pays dispose de 142 000 hectares de paturages. Le cheptel bovin est de 390 000 tétes et le
cheptel ovin et caprin de 458 000 tétes.

La production de viande dans ce pays a augmenté progressivement au cours des cing derniéres
années. Plus de 62 % de la production est de la viande de poulet, avec 381 900 tonnes, suivie de la
viande de dinde et de celle de bceuf. Les viandes dont la production a diminué sur ces années ont été
celles de canard, d'oie ou de poule et particulierement celle de dinde. Pour ce qui est des autres
viandes, la production s'est maintenue ou a augmenté.

Quantité de viande produite en Israél (1 000 tonnes)

2000 2001 2002 ‘ 2003 2004

viarde e canar, e cuceprisce | 530 | 944 | 103 | 75 | 402

Produit/an

\

TOTAL 523,9 565,7 577 ‘ 592,7 6105

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande en Israél a augmenté entre les années 2000 et 2002 et est redescendue
au cours de ces deux derniéres années. Cependant, la consommation de viande porcine ou de poulet
a augmenté progressivement, et la consommation de viande de dinde et de viande ovine et caprine a
diminué. Méme si la consommation de viande bovine a suivi une tendance plus irréguliére, elle a tout
de méme diminué. A I'heure actuelle, la viande de poulet représente plus de la moitié de la viande
consommeée.
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Consommation de viande en Israél (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an ‘ 2000 2001 2002 2003 2004

\
vaepoone | ooo | oss | 1aa | 74 | 9 |
\

\
\

TOTAL ‘ 268 277,2 280 279,2  267,7

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Israél exporte principalement de la viande de poulet et importe de la viande de boeuf. La valeur des
exportations en 2004 a été de 32,8 millions d’euros, dont 24,4 millions correspondaient a la viande de
poulet. La valeur des importations a été de 111,8 millions d'euros dont 111,2 correspondaient a
'importation de viande bovine. En ce qui concerne les quantités, le commerce net est positif pour les
viandes de canard, de dinde, de poulet et les autres viandes. Dans le cas de la viande bovine, porcine
et ovine et caprine, les importations sont plus importantes que les exportations, le commerce net est
donc négatif.

Commerce de viande en Israél en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net
(=)

vaeewne | o | o | o |

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 11,27 51,5 -40,23

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 57 346

SUPERFICIE : 301 230 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 15 686
PRODUCTION DE VIANDE™ (1 000 t) : 4 078,87
ITALIE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 1) : 4 133,15

92. ANNEE 2002 ; ®* : ANNEE 2004

La péninsule d'ltalie est limitrophe de la France, la Suisse, I'Autriche et la Slovénie. Son revenu par
habitant est de 15 686 euros et le revenu par agricole habitant est de 9 161 euros.

L'ltalie possede plus de quatre millions d'hectares de paturages, plus six millions et demi de tétes de
bovins et plus de douze millions d'ovins et de caprins.

La production de viande a augmenté entre 2000 et 2002, a diminué en 2003 pour augmenter a
nouveau légerement en 2004. La production de viande porcine est celle qui a suivi une tendance
croissante sur toutes ces années alors que la production des autres viandes a diminué ou est restée
constante. La viande porcine ainsi que la viande bovine représentent en 2004 plus de 67 % de la
production.

Quantité de viande produite en Italie (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004‘

o

s

TOTAL 4 090,34 4160,3 4202,62 4023,52 ‘ 4 078,87‘

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
La consommation de viande en ltalie a diminué au cours des cing derniéres années et, en général,

celle de chacune des viandes a également diminué. Les viandes les plus consommées sont, dans cet
ordre, la viande porcine et la viande bovine, représentant a elles deux plus de 68 % du total.
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Consommation de viande en lItalie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004

oo
T

ECN
Ve e canar, e ouceprisce | 009 | 008 | 0 | 00 | 001
T
i

TOTAL \ 2493 2539 2536 248,4\ 197

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Au cours de la derniére année, I'ltalie a importé plus de viande qu'elle n'en a exportée. La valeur des
exportations a été de 1 274,4 millions d’euros, dont 708 millions correspondaient & la viande porcine.
La valeur des importations a atteint 3 219,2 millions d’euros dont 1 452,7 correspondaient a la viande
bovine et 1 459,1 a la viande porcine. En ce qui concerne les quantités, seules les viandes de lapin,
de dinde et de poulet présentent des exportations supérieures aux importations.

Commerce de viande en Italie en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-D)

Quantité Quantité
exportée importée

Viande de poulet 87,13 45,87 41,26

TOTAL 518,95 1 386,33 -867,38

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 3 708

SUPERFICIE : 10 400 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 2 102
PRODUCTION DE VIANDE® (1 000 t) : 201,9
LIBAN CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 181,72

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

Le Liban partage ses frontiéres avec la Syrie et Israél. Son revenu par habitant est de 2 102 euros et
le revenu agricole par habitant est de 8 779,6 euros.

Ce pays posséde 16 000 hectares de paturages. Pour ce qui est des tétes de bétail, il possede
90 000 bovins et 732 000 ovins et caprins.

La production de viande au Liban a augmenté, passant de 181 600 tonnes en 2000 a 201 870 tonnes
en 2004. Cependant, de fagon plus détaillée, la production de viande bovine et particuliérement de
viande porcine a diminué alors que la production de viande ovine et caprine, de canard et de poulet a
augmenté. Au cours de la derniéere année, la viande de poulet représentait 64,4 % de la production
avec 130 000 tonnes.

Quantité de viande produite au Liban (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 \ 2002 H 2003 2004

=T
\

viarde e canar, doecuceprsce | 0 | 0 | o | 0 | opr |
s |

TOTAL 1816 18275 \ 197,79H 199,43 201,87

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation totale de viande au Liban a suivi une tendance irréguliere avec des augmentations
et des baisses au cours des derniéres années. Les viandes dont la consommation a le plus augmenté
sont la viande ovine et caprine ainsi que la viande de poulet, alors que les autres ont diminué en régle
générale. La viande de poulet représente 54,5 % du total de la consommation, 73,2 grammes par
personne et par jour, suivie de la viande bovine qui, avec 44,2 grammes par personne et par jour,
représente 33 % du total.
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Consommation de viande au Liban (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 \ 2001 \ 2002 2003 2004\

E \
\

\ \
viande e cana, e ouceprisce | 003 | 005 | 002 | o | 0as |
oz | \
o0 | \

TOTAL 1319 127 140 145 134

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En 2004, le Liban a importé plus de viande qu'il n'en a exportée. Cette année, la valeur des
exportations a été de 4,19 millions d'euros, dont 3 correspondaient a la viande de poulet. La valeur
des importations de viande a été de 58,4 millions d’euros dont 38 correspondaient a la viande bovine.
En termes de quantités, presque 63 % des exportations, 3 200 tonnes correspondaient a la viande de
poulet suivie de la viande bovine qui représentait 27 %, avec 1 380 tonnes. Les importations étaient
majoritairement composées de viande bovine, qui représentait 63 %, avec 19 500 tonnes.

Commerce de viande au Liban en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce

Quantite Quantite -

exportée importée

TOTAL

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 5 659

SUPERFICIE : 1 759 540 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 3 801
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 142
CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 158,13

LIBYE

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Libye partage ses frontiéres avec six pays : la Tunisie, I'Algérie, le Niger, le Tchad, le Soudan
et I'Egypte. Son revenu par habitant est de 3 801 euros alors que le revenu agricole par habitant
est de 7 719,90 euros. C'est le pays le plus grand de I'arc méditerranéen, avec plus d'un million et
demi de kilomeétres carrés.

Ses ressources comprennent 13 300 000 hectares de paturages, 130 000 tétes de bovins et plus de
cing millions d'ovins et de caprins.

En Libye, on ne produit pas de viande porcine, équine, de lapin, de canard ni de dinde. La quantité
totale de viande produite, malgré l'augmentation de I'année 2001, s'est maintenue pratiquement
constante ; seule la production de viande bovine a diminué les derniéres années. La viande la plus
produite dans ce pays est celle de poulet qui, avec 98 800 tonnes représente presque 70 % du total.

Quantité de viande produite en Libye (1 000 tonnes)

Viande bovine (élevage de bovins et de buffles) 8,2 6,3 6,3 6,3 6,3
Viande ovine et caprine 33,35 | 38,3 | 33,35 | 33,37 | 33,37
Viande de poulet 98,54 | 99,06 | 98,8 | 98,8 | 98,8
Autres viandes 3,7 3,7 3,5 3,7 3,7

143,8 147,4 142 1422 | 1422

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La quantité de viande consommeée en Libye a baissé progressivement au cours des derniéres années,
passant de 87,4 grammes par personne et par jour en 2000 a 76,6 grammes en 2004. La plus grande
baisse de consommation s'est vue pour la viande bovine, qui a diminué pratiguement d'un quart. La
consommation de viande de poulet a aussi diminué et, de fagcon moins importante, celle des autres
viandes. On observe une augmentation de la consommation de viande porcine et également de
viande ovine et caprine. La viande la plus consommée est celle de poulet qui, avec 47,8 grammes par
personne et par jour, représente 62,5 % du total.
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Consommation de viande en Libye (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

vaepoore | 0 | o |ow |om |om

vande e canar, e cuceprisce | 0 | 0 | 0 |01z | o

TOTAL 874 845 796 728 76,6

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Libye n'exporte pas de viande, elle ne fait qu'en importer. La valeur des importations en 2004 a
atteint les 24,7 millions d’euros dont 16,4 correspondaient aux importations de viande bovine. Cette
part est la plus grande quantité importée avec les importations de viande ovine et caprine. A elles
deux elles représentent plus de 97 % des importations de ce pays.

Commerce de viande en Libye en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce net
exportée importée (=)}

vaeporone | o | om | on

TOTAL 36,24 -36,24

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 396

SUPERFICIE : 316 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 7 503
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000t) : 18,8
MALTE CONSOMMATION DE VIANDE®™ (1 000t) : 31,14

ais

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

L'lle de Malte se situe au sud de ['ltalie. Son revenu par habitant est de 7 503 euros, et le revenu
agricole par habitant est supérieur, atteignant 10 263,90 euros.

Malte posséde 18 000 tétes de bovins et 20 000 ovins et caprins.

La production totale de viande a Malte a augmenté de 2000 a 2002 pour diminuer au cours des
derniéres années. Plus précisément, la production de viande bovine et porcine a diminué alors que la
production de viande de poulet a augmenté et les autres sont restées constantes. La viande la plus
produite est celle de poulet qui, avec 7 400 tonnes, représente 39,3 % du total.

Quantité de viande produite a Malte (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

TOTAL

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation totale de viande a Malte, malgré la baisse subie en 2001, a augmenté sur les cing
derniéres années. La viande bovine ainsi que la viande ovine et caprine ont vu baisser leur
consommation, alors que pour les autres viandes elle a augmenté ou est restée constante. La viande
la plus consommée est celle de porc, 85 grammes par personne et par jour, soit 39,4 % du total,
suivie de celle de poulet, 65 grammes par personne et par jour, soit 30,1 % et de celle de bovins qui
avec 46,6 grammes par personne et par jour représente 21,6 % du total.
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Consommation de viande a Malte (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

\

\
viande e canar, e ouceprisce | 054 | 125 | 103 | 101 | 005

\

\

TOTAL 202,1| 192 213 223 215

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
La valeur des exportations de viande s'est élevée a plus de 0,54 millions d'euros dont 0,52
correspondait a la viande bovine. La valeur des importations a dépassé les 43,9 millions d’euros dont
19,7 correspondaient aux importations de viande bovine. Cette derniére est la part la plus importante,
aussi bien au niveau des exportations gqu'au niveau des importations.

Commerce de viande a Malte en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-D)

Quantité Quantité
exportée importée

vadeporone | o | sm | se

poresvares | om | om | 000

TOTAL 0,11 17,58 -17,47

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 31 064

SUPERFICIE : 446 550 km®

REVENU PAR HABITANT® (€) : 1 067
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 599,5
MAROC CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 608,01

92 ANNEE 2002 : * : ANNEE 2004

Le Maroc partage ses frontiéres avec le Sahara Occidental et I'Algérie. Le revenu par habitant dans ce
pays est de 1 067 euros et le revenu agricole par habitant est de 532 euros, moins de la moitié.

Ce pays dispose de 21 millions d'hectares de paturages. Son cheptel est composé de plus de
deux millions et demi de tétes de bovins et de presque 22 millions d'ovins et de caprins.

La production totale de viande au Maroc a augmenté au cours des cing derniéres années, malgré la
baisse des années 2003 et 2004. La production de viande de poulet a augmenté particulierement,
alors que celle de viande ovine et caprine a diminué. Dans ce pays, on ne produit pas de viande de
lapin, de canard ni de dinde. La plus grande part de production revient a la viande de poulet, qui
représente 46,7 % du total avec 280 000 tonnes.

Quantité de viande produite au Maroc (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004

Viande bovine (élevage de bovins etdebuffles) | 140 | 159 | 170 | 150 | 148 |
Vindeporcine | 06 | 06 | 06 | 06 | 05 |
2| |

El \

TOTAL 574.6 597,1\ 6175 5885 \ 599,5

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Au Maroc, la consommation totale de viande, tout comme la production, a augmenté de 2000 a 2002
pour redescendre ensuite en 2003 et 2004. Dans ce pays, on he consomme pas de viande de canard
ni de lapin. La viande la plus consommée est celle de poulet, suivie de la viande bovine et de la
viande ovine et caprine. Cette derniére est celle dont la consommation a le plus baissé au cours des
cing dernieres années.
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Consommation de viande au Maroc (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

vaepoone | 000 | 006 | 006 | 006 | 04
\

\
\

TOTAL 543 55,6 56,6 53 53,6

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

Le Maroc importe plus de viande qu'il n'en exporte. La valeur des exportations a atteint les
1,33 millions d’euros en 2004 alors que les importations représentaient 4,9 millions d’euros. La part
des « autres viandes » a été celle dont les exportations ont été les plus importantes et les viandes les
plus importées en quantité étaient celle de bovins, 48,3 % du total avec 6 590 tonnes, et celle de porc
qui représentait 38,2 % avec 5 210 tonnes.

Commerce de viande au Maroc en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce net
exportee importée (=)}

\ \
vecepene |0 | sa | sm |
\ \

TOTAL | 209 1363  -1154

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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POPULATION® (1 000) : 32,1
SUPERFICIE : 1,95 km?

REVENU PAR HABITANT® (€) : 19 795
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 1) : -

MONACO CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 1) : -

94 . ANNEE 2004 : °® : ANNEE 2005

Le point focal monégasque indique qu'il n'existe pas, en Principauté de Monaco, d'industrie
agroalimentaire dans le secteur de I'abattage d’animaux et de la préparation ou de la transformation
de produits carnés. Cependant, il existe sur le territoire monégasque huit boucheries-charcuteries de
détail, deux boucheries en gros ainsi que sept ateliers de boucherie intégrés a un hypermarché et a
six supermarchés. D’autre part, la direction de I'Environnement, de I'Urbanisme et de la Construction
du département de 'Equipement, de 'Environnement et de I'Urbanisme de Monaco ne dispose pas
des données relatives a la consommation ou au commerce de la viande.

Monaco est un pays entierement entouré par la France et posseéde une petite superficie cotiere. Son
économie se base sur les secteurs commerciaux, financiers et surtout touristiques.

Au cours des dernieres décennies, Monaco a considérablement développé son secteur industriel. Les
premiéres industries qui s'y sont établies sont celles de la farine, de la biére et du chocolat. Plus
récemment, environ 200 000 métres carrés de surface industrielle se sont construits. Il faut tenir
compte de la petite dimension du pays qui fait augmenter le prix du sol.

L'industrie actuelle de Monaco est diversifiée : industries chimiques, pharmaceutiques et cosmétiques,
plastiques, arts graphiques, papier, électronique et textile. Ce pays posséde au total environ
200 entreprises. Aujourd’hui, le secteur le plus important est celui des produits chimiques,
pharmaceutiques et cosmétiques, méme si les entreprises de transformation des plastiques et de
fabrication des équipements électroniques sont également importantes.

Le secteur industriel de la viande a Monaco est trés réduit et la consommation se centre
principalement sur les importations.
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_ POPULATION® (1 000) : 10 519
SUPERFICIE : 102 173 km?
REVENU PAR HABITANT® (€) : 723
_ PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 599,5
SERBIE-ET- ”
MONTENEGRO CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 664,55

92. ANNEE 2002; ®*: ANNEE 2004

MONTENEGRO

Le nouvel état du Monténégro, capitale administrative Podgorica (ex Titograde, environ 169 000
habitants) et siege politique Cetinje (environ 25 000 habitants, capitale historique du pays), est né
suite au référendum du 21 mai 2006. Cette consultation plébiscitaire formulée selon I'accord de
Belgrade de février 2002, consistait & interroger l'opinion publique sur le fait que le Monténégro
devienne indépendant ou non de la communauté des Etats de Serbie-et-Monténégro, constitué le 4
février 2003. Lors de ce référendum, la proposition de séparation du Monténégro de la communauté a
été approuvée avec 55,5 % des votes (86,5 % de la population inscrite ayant participé au suffrage). Le
Parlement de cette République a proclamé officiellement l'indépendance du Monténégro le 3 juin
2006. (Ministére espagnol de I'Industrie, du Tourisme et du Commerce, ICEX).

SERBIE

La république de Serbie, capitale Belgrade, acquiert le caractére d'Etat indépendant par résolution de
son Parlement adoptée le 5 juin 2006, apres la récente désintégration de la République de Serbie-et-
Monténégro, qui avait été constituée le 4 février 2003. La séparation s'est produite suite au
référendum du Monténégro du 21 mai 2006 et & la proclamation d'indépendance de ce dernier le 3
juin 2006. La Serbie devient alors I'Etat héréditaire de l'ancienne République de Serbie-et-Monténégro
selon l'accord de Belgrade signé entre les républiques de Serbie et du Monténégro et l'article 60 de la
Charte constitutionnelle de la communauté des Etats de Serbie-et-Monténégro.

La République de Serbie est composée de la province autonome de Vojvodine (capitale Novi Sad) et
de la province autonome du Kosovo, qui se trouve sous le protectorat des NU (UNMIK) selon la
résolution 1244 de son Conseil de sécurité et dont le statut sera défini au début de I'année 2007.
(Ministere espagnol de I'Industrie, du Tourisme et du Commerce, ICEX).

Etant donné que les sources disponibles datent de 2004, les données sur le secteur de la viande de la
Serbie et du Monténégro ne sont pas séparées dans les points suivants.

La République de Serbie-et-Monténégro se trouve dans la péninsule balkanique. Au nord, elle borde
la Hongrie, a I'est la Roumanie et la Bulgarie, au sud I'Albanie et la Macédoine, et a I'ouest la Croatie
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et la Bosnie-et-Herzégovine. Le revenu par habitant dans ce pays est de 723 euros et le revenu
agricole par habitant est assez proche avec 713 euros.

Ce pays dispose de 1851 000 hectares de paturages. Son cheptel est composé d'environ deux
millions et demi de tétes de bovins et de presque un million trois cent milles tétes d'ovins et de
caprins.

La production totale de viande en Serbie-et-Monténégro est restée constante au cours des cinq
derniéres années, avec de légéres hausses et baisses mais toujours dans les mémes niveaux. La
production de viande de porc a diminué sensiblement, méme si elle reste une des part les plus
importantes. Dans ce pays, on he produit presque pas de viande de poulet et de bovins.

Quantité de viande produite en Serbie-et-Monténégro (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001

\

Vardedepovet | o | casz | Gas | soa0 | oodo
\

TOTAL

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

En Serbie-et-Monténégro, la consommation totale de viande, de méme que la production, malgré
guelques oscillations, est restée constante. Dans ce pays, on ne consomme presque pas de viande
de lapin ni de viande équine. La viande la plus consommée est celle de porc, suivie de loin par celle
de poulet et de bovin.

Consommation de viande en Serbie-et-Monténégro (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 ‘ 2001 2002 2003 2004

\
\

\
\

TOTAL 182,7 ‘176,93 174,75 17452 173,51

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Serbie-et-Monténégro est un pays importateur de viande. Les viandes les plus importées sont
celles de porc et de poulet; méme si ce sont également les plus exportées, les importations sont
beaucoup plus importantes que les exportations Pour le reste des viandes, le bilan des importations et
des exportations est pratiguement neutre.
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Commerce de viande en Serbie-et-Monténégro en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce net
d'exportation  d'importation (=)}

poresvanes | om | o | 0w

TOTAL 10,11 32,94 -22,83

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 1 982

SUPERFICIE : 20 253 km?

REVENU PAR HABITANTY (€) : 9174
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 180
CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000t) : 117,97

SLOVENIE

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Slovénie partage ses frontiéres avec ['ltalie, I'Autriche, la Hongrie et la Croatie. Alors que le revenu
par habitant du pays est de 9 174 euros, le revenu agricole par habitant est de 17 424 euros, soit
presque le double.

Quant aux ressources, la Slovénie posséde 314 000 hectares de paturages, 473 000 tétes de bovins
et buffles et 129 000 tétes d'ovins et de caprins.

La production de viande en Slovénie a été irréguliére au cours des dernieres années, méme si elle a
augmenté entre les années 2000 et 2004. Les viandes les plus produites sont la viande porcine suivie
de la viande bovine et a elles deux elles constituent plus de 65 % du total.

Quantité de viande produite en Slovénie (1 000 tonnes)

Produit/an \2000 2001 2002\ 2003 2004

\
vaepoone | @ | e | 6 | 60| ma)

\ \

\

\
\ \
189 173 185 180

TOTAL \ 1722

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande en Slovénie a diminué progressivement au cours des cing
derniéres années. La consommation de viande bovine et porcine a baissé pratiquement de
moitié et celle de viande de poulet a également diminué considérablement. Malgré cette baisse,
ce sont toujours les viandes les plus consommeées dans le pays, représentant a elles trois plus
de 86 % de la consommation.
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Consommation de viande en Slovénie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

Ve e canar, e ouceprisce | 08 | 650 | 11 | 099 | oor |

TOTAL 266,2 260,6 242,2 255,8 163

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Slovénie, cette dernieére année, a exporté une plus grande quantité de viande qu'elle n'en a
importée ce qui lui donne un bilan positif dans le commerce de viande. La plus grande quantité de
viande exportée revient a la viande de poulet suivie de celle de porc. En ce qui concerne les

importations, la part dont la quantité était la plus importante revenait & la viande porcine,
22 070 tonnes, soit plus de 70 % du total.

Commerce de viande en Slovénie en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-1)
vaeewne | o | oo | oo

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 35,05 31,09 3,96

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 18 223

SUPERFICIE : 185 180 km?
REVENU PAR HABITANT® (€) : 610
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 391
SYRIE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 395,15

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Syrie borde la Turquie, I'lrak, la Jordanie, Israél et le Liban. Son revenu par habitant, de 610 euros,
a augmenté continuellement depuis lI'année 1990. Le revenu agricole par habitant est de 627 euros.

En ce qui concerne les ressources, ce pays possede plus de huit millions d'hectares de péaturages.
Son cheptel est composé de 883 000 tétes de bovins et de quatorze millions d'ovins et de caprins.

En Syrie, la production de viande a augmenté au cours des cing derniéres années, en particulier en
ce qui concerne la production de viande ovine et caprine et la viande de poulet. Les autres parts ont
diminué ou maintenu leur production. La viande la plus produite est celle ovine et caprine qui
représente plus de la moitié du total.

Quantité de viande produite en Syrie (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 ‘ 2003 2004

\
\

\

TOTAL 348,4 335,6

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande dans ce pays a augmenté au cours des derniéres années, bien qu'elle ait
Iégerement baissé en 2001. Au cours des derniéres années, on a observé une augmentation de la
consommation de viande porcine, qui était nulle auparavant. D'autre part, la consommation de viande
de bovin et de dinde a diminué. Pour les autres viandes, la consommation a augmenté ou est restée
constante. La viande la plus consommée en Syrie est la viande ovine et caprine qui représente plus
de la moitié du total, avec 32,4 grammes par personne et par jour.
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Consommation de viande en Syrie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004

\
vaeporone | 0 | o | 0 oo |om

\

TOTAL 576 542 575 ‘ 59,4

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Syrie importe une plus grande quantité de viande qu'elle n'en exporte. Le commerce net est positif
uniguement pour les « autres viandes ». Les importations les plus importantes correspondent a la
viande de poulet et a celle de porc qui représentent plus de 90 % du total. La valeur des exportations
de viande a atteint 0,26 million d’euros, en revanche, les importations on atteint 1,36 million.

Commerce de viande en Syrie en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Commerce net
exportée importée (=)}

vadepowe | 0w | om | o0 |

TOTAL 0,2 1,87 -1,67

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 9 937
SUPERFICIE : 163 310 km?
REVENU PAR HABITANT® (€) : 1 887
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 245

04 .
TUNISIE CONSOMMATION DE VIANDE® (1 000 t) : 231,25

92. ANNEE 2002 ; ®* : ANNEE 2004

La Tunisie est située entre I'Algérie et la Libye. Le revenu par habitant est de 1 887 euros alors que le
revenu agricole par habitant est de 819 euros.

Ce pays posseéde plus de quatre millions et demi d'hectares de paturages, 760 000 tétes de bovins et
plus de huit millions d'ovins et de caprins.

La quantité de viande produite en Tunisie a augmenté entre les années 2000 et 2003 et elle a baissé
en 2004. Seule la viande de poulet a augmenté en termes de production, alors que les autres viandes
ont baissé ou sont restées constantes. La plus grande part de production est celle de poulet, qui avec
95 600 tonnes, représente 39 % du total de la production, suivie de la viande ovine et caprine qui avec
61 000 tonnes représente 25 % de la production et de la viande bovine qui avec 53 400 tonnes
représente 21,7 % du total.

Quantité de viande produite en Tunisie (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001H 2002 \ 2003 2004

ET
[roas |

[[zas
Vaedepovet | o | o1 90| @0 | ono]

TOTAL 2454 256H 255 256 245

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande en Tunisie a baissé la derniére année. Seule la consommation de viande
de poulet et d'autres viandes a augmenté, alors que le reste a baissé ou s'est maintenu constant. La
viande la plus consommée est celle de poulet qui représente 42 % du total avec 26,2 grammes par
personne et par jour.
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Consommation de viande en Tunisie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 ‘ 2004

ET)
o
3

TOTAL 715 724 71,3 713 ‘ 63,8

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Tunisie est un pays qui exporte principalement de la viande bovine. Avec 22 060 tonnes cette
viande représente 97 % des exportations, ce qui donne un bilan positif de son commerce net de
viande. La viande bovine est la plus importée par ce pays, avec 9 140 tonnes sur un total de 10 580
tonnes de viande importée. Malgré cela, la valeur des importations correspondant a 20,16 millions
d’euros est supérieure a la valeur des exportations en 2004, qui elle est de 7,8 millions d’euros.

Commerce de viande en Tunisie en 2004 (1 000 tonnes)

Quantité Quantité Corr;\r;erce

exportée importée (E-))

Viande de canard, d'oie ou de pintade “

TOTAL 22,73 ‘ 10,58 12,15

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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Analyse de la situation du secteur de la viande dans les pays du PAM

POPULATION® (1 000) : 72 320
SUPERFICIE : 780 580 km?

x REVENU PAR HABITANT® (€) : 2 157
PRODUCTION DE VIANDE®™ (1 000 t) : 1 583
TURQUIE CONSOMMATION DE VIANDE®™ (1 000t) : 1 579,81

92 ANNEE 2002 :  : ANNEE 2004

La Turquie est le pays situé le plus a l'ouest de I'arc méditerranéen et partage ses frontiéres avec la
Gréce, la Géorgie, I'Arménie, I'lran, I'lrak et la Syrie. Son revenu par habitant est de 2 157 euros et le
revenu agricole par habitant est de 938 euros.

Ce pays posséde plus de 12 millions d'hectares de péaturages, plus de 10 millions de tétes de bovins
et 34 millions d’ovins et de caprins.

La production totale de viande en Turquie a augmenté progressivement au cours des trois derniéres
années. La part dont la production a le plus augmenté est celle de viande de poulet, qui représente

55,4 % du total avec 876 800 tonnes. Elle est suivie par la viande bovine, qui représente 23,2 % avec
367 000 tonnes et la viande ovine et caprine avec 318 000 tonnes, soit 20 % du total.

Quantité de viande produite en Turquie (1 000 tonnes)

Produit/an 2000 2001 2002 2003 2004

vamepoore | oar | oo | 00¢ | oz | o1

TOTAL 1396,1 1319 1375 1494 1583

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La consommation de viande a augmenté au cours des cing derniéres années, malgré la baisse des
années 2001 et 2002. La part dont la consommation a le plus augmenté est celle de la viande de
poulet et on observe également que la viande porcine commence a étre consommeée, alors qu'elle
était presque nulle les années précédentes. Pour ce qui est des autres parts de viande, leur
consommation a diminué.
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Consommation de viande en Turquie (quantité (g)/personne/jour)

Produit/an 2000 2001 ‘ 2002 2003 2004

\ \
vaeporone | 0 | o | 0| o |om
\ \

\ \
presvanes | 0 | o | 0| o |om

TOTAL 559 51,2 ‘ 52,7 56,3 59,9

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.

La Turquie importe plus de viande qu'elle n'en exporte. Le commerce net est positif dans le cas de la
viande de dinde, de poulet et des autres viandes. La viande bovine est la viande la plus exportée avec
76 480 tonnes, soit 59 % du total, suivie de celle de poulet et de celle de porc. Les importations sont
principalement constituées de viande bovine et porcine, qui représentent 98 %. La valeur des
exportations a atteint les 35,1 millions d’euros en 2004 et celle des importations a été de 35,3 millions.

Commerce de viande en Turquie en 2004 (1 000 tonnes)

Commerce
net

(E-1)

Quantité Quantité
exportée importée

TOTAL 129,5 277,31 -147,81

Source : Food and Agriculture Organization of the United Nations.
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