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Fichas para la prevencion de la contaminacion

Optimizacion de los procesos de refrigeracion para productos lacteos

Empresa Eurial Poitouraine

Sector industrial ~ Fabricacion de productos lacteos

Environmental La refrigeracion es un elemento clave del proceso de fabricacion de productos lacteos,
ambientales y resulta especialmente importante para la pasteurizacion y la conservacion de los productos
tras la secuencia de produccion de la fabrica.

Antecedentes La planta de refrigeracion de Eurial Poitouraine estd formada por tres unidades que funcionan
con regimenes distintos segun la posicion que ocupan en el circuito de agua fria.

Antes de aplicar las modificaciones pertinentes, el rendimiento general de la planta se veia
afectado por la falta de coordinacién y de regulacion entre las distintas unidades. Dos de
las tres unidades funcionaban muy por debajo de su capacidad. Ademas, por este mismo
motivo, se producian problemas de calidad, conservacion y bacterias, ya que, en algunos
casos, la temperatura de los productos al salir de la fabrica alcanzaba los 5 °C, en lugar
de mantenerse entre 0 °C y 1 °C.

Resumen de las Para hacer frente a estos problemas, Eurial Poitouraine llevd a cabo otra evaluacion del
actuaciones sistema de refrigeracion.

Tras obtener los resultados de esta segunda evaluacion, la empresa decidid intervenir para
mejorar el funcionamiento de la instalacion de refrigeracion existente.

Para ello se llevaron a cabo dos actuaciones:

- Instalacién de un controlador logico programable con un sensor diferencial de presion que
coordina las operaciones de las distintas unidades de refrigeracion y garantiza la estabilidad
de las temperaturas de cadena de retorno.

- Instalacion de un controlador de velocidad electronico en la primera bomba (con una
configuracion de cascada) para optimizar su funcionamiento.
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Balances Nuevo proceso

Electricidad consumida para producir agua fria:

Antes: 1270 MWh/aiio (282 tep)

Después: 913 MWh/aiio (203 tep)
Balance energético anual

Ahorros energéticos: 357 MWh/aiio (79 tep)
(los costes energéticos para producir agua fria se redujeron un 28 %
en comparacion con los costes antes de la instalacion)

Beneficio econémico directo de los ahorros energéticos: 12 196 EUR

Beneficio econdmico indirecto: 30 490 EUR (procedente de la

Balance econémico reduccién de la demanda méaxima de energia para el refrigerador y
la disminucion de los gastos de reparacion)

Ahorros totales: 42 686 EUR/aiio

Inversion total 87 353 EUR
Recuperacion de la inversion 2 afios
Conclusiones La optimizacion del sistema de refrigeracion ha permitido a Eurial Poitouraine reducir

el porcentaje de productos defectuosos, mejorar la capacidad de almacenamiento con
refrigeracion y prolongar la vida util de la maquinaria gracias al mejor uso.

Este sistema satisface las necesidades de la empresa y ha permitido optimizar completamente
los procesos de produccion y, de este modo, reducir el consumo energético.

Eurial Poitouraine ha decidido aplicar el mismo proceso a varios productos.

NOTA: Esta ficha tan sélo pretende ilustrar un caso de prevencion de la contaminacion y no debe ser tratada como una recomendacién de indole general.

Caso practico Qre:.sentado.por: . '~ Centro de Actividad Regional
AD]?M,E - Oficina regional Midi- "7 para la Produccion Limpia
Pyrénées

Technoparc bat. 9 Dr. Roux, 80

Voie Occitane 08017 Barcelona (Espaiia)
31319 Labége Cedex Tel. (+34) 93 553 87 90
Tel.: +33 (0)5 62 24 35 36 Fax. (+34) 93 553 87 95
Fax: +33 (0)5 62 24 34 61 Cle.: cleanpro@cprac.org

Sitio web: http//:www.ademe.fr http//:www.cprac.org

Optimizacion de los procesos de refrigeracion para productos lacteos




